
  

 

MOSTRA NAZIONALE DEL FUNGO – 62ª EDIZIONE 

 

LA STORIA DELLA MOSTRA DEL FUNGO 

 

Nata nel 1962, da allora si svolge ogni anno, nella terza domenica di settembre, a Ceva. La Mostra 

del Fungo è organizzata dal Gruppo Micologico Cebano “Rebaudengo – Peyronel”, in 

collaborazione con il Comune, che coordina in particolare tutte le iniziative collaterali (d’intesa 

con le associazioni cittadine). 

 

La rassegna viene ideata da un gruppo di amici, appassionati della natura e del bosco, che 

pensano così di arricchire con una novità i festeggiamenti di fine estate. E il Settembre Cebano 

diventa prima una tradizione e poi il contorno di un evento scientifico di indiscusso spicco nel 

mondo della micologia. La manifestazione si evolve, in un continuo crescendo, consolidandosi 

come appuntamento irrinunciabile per i più illustri studiosi italiani e stranieri (francesi, belgi e 

svizzeri). A tutt’oggi viene considerata una delle rassegne del settore più quotate e qualificate a 

livello nazionale e internazionale, capace di attrarre migliaia di visitatori. 

 

Nel 2004 la manifestazione ottiene il formale riconoscimento della Regione Piemonte come 

“Mostra mercato regionale” e, poco tempo dopo, quello di “Mostra nazionale”. 

 

L’ESPOSIZIONE SCIENTIFICA DEI FUNGHI: DOVE E COME 

 

La prima edizione della Mostra viene realizzata sotto l’ala del municipio, ricreando uno spaccato 

di sottobosco. Nel tempo, poi, l’allestimento si trasferisce nelle scuole elementari e nell’ex 

caserma “Galliano”. Ma l’esposizione cresce e il Gruppo Micologico compie una scelta 

organizzativa coraggiosa: scegliere come cornice i portici del centro storico di Ceva, scenografia 

unica per un evento che celebra l’ambiente, il territorio e la tradizione. 

Così, da metà degli Anni Settanta, le arcate della centrale via Marenco ospitano i tavoli su cui 

sono esposte le centinaia di specie di funghi dal vivo, determinate dai micologi nelle ore 

immediatamente precedenti all'evento. Si tratta degli studiosi che, insieme ai volontari soci del 

Gruppo, partecipano alla ricerca e alla raccolta nei boschi del Cebano, particolarmente ricchi di 



varietà. Altre specie, invece, sono ricercate in altre valli e aree del Piemonte e della Liguria, per 

poter offrire al visitatore una più vasta gamma di esemplari da conoscere e osservare. Ogni 

anno, anche quando la stagione non è favorevole alla nascita di funghi, le specie esposte vanno 

comunque dalle 400 alle 700. Un “unicum” che è motivo di orgoglio e distinzione della Mostra 

cebana. 

L’esposizione sotto i portici non avviene in ordine casuale, ma guidata da rigorosi criteri 

scientifici: gli esemplari vengono proposti su un fondo di vera erba, suddivisi a seconda delle 

specie (indicate dai tabelloni), con i cartellini che ne indicano nome scientifico (in latino, come 

da più recente nomenclatura), nome volgare (in italiano), commestibilità, tossicità o velenosità. 

Partendo dalla specie più elementare fino a quella più evoluta. 

C’è, inoltre, una raccolta di funghi liofilizzati. Dal 2010 il Gruppo Micologico si è infatti dotato di 

un “liofilizzatore”, cioè un apparecchio che permette la conservazione delle specie a lungo 

termine e quindi la creazione di un archivio. Come? Il liofilizzatore porta i funghi a circa -50 

gradi, estraendone l’acqua sotto forma di ghiaccio, e li mantiene pressochè con le stesse 

dimensioni e caratteristiche del fungo fresco, ma con un peso ridottissimo. 

 

MA… NON SOLO FUNGHI 

Il Gruppo Micologico Cebano, inoltre, nel rispetto della “mission” a tutela e valorizzazione della 

natura e dell’ambiente, cura l’esposizione di un centinaio di essenze arboree e di un centinaio di 

erbe e piante fresche (commestibili e velenose). Pannelli scientifici e didattici sul mondo dei 

funghi accompagnano il percorso del visitatore. Allo stand del Gruppo stesso (portici minori, 

incrocio tra via Marenco e via Roma) viene, poi, predisposta una postazione con microscopio per 

l’osservazione dei funghi e delle loro spore. E saranno in vendita il piatto celebrativo 2023 (a 

disposizione anche esemplari delle edizioni precedenti), libri sui funghi, magliette e altri gadgets 

a tema. 

 

http://it.wikipedia.org/wiki/Liofilizzatore

